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Tato studie se zabývá problematikou měření piva jako specifického tekutinového média s 
významnými kulturními, senzorickými a společenskými dopady. Na základě tradičních i 
empiricky pozorovaných fenoménů je diskutována terminologie, metodologie a 
interpretace klíčových metrologických veličin. Pozornost je věnována primárním i 
vedlejším parametrům, jako je objemové měření, čistota sklenice, teplota podávání a 
optické charakteristiky, přičemž se zohledňuje i kontext přípustných odchylek. Výsledky 
ukazují, že nesprávné měření piva může mít nejen senzorické, ale i ontologické důsledky, 
a to zejména pro hospodské profesní skupiny. 

 

VAROVÁNÍ 

Tento článek může vyvolat Cenosillicafobii. Pokud máte sklony k této nemoci, neměli byste 
pokračovat v jeho čtení. 

1. ÚVOD 

Měření piva představuje interdisciplinární 
problém spojující metrologii, fyziku 
tekutin, senzoriku a tradiční pivní kulturu 
[1]. Pivo je vnímáno jako substance s 
mimořádně nízkou tolerancí na nepřesnost 
měření, což je historicky podloženo i 
výraznou normativní tradicí: hospodský, 
jenž dlouhodobě vykazuje záporné 
objemové odchylky, je v lidové 

terminologii považován za kandidáta 
eschatologického trestu [2]. 
Tato práce se zaměřuje na popis základních 
měrných parametrů piva, metodiku jejich 
stanovování a důsledky nedodržení 
předepsaných hodnot. K tématu zde 
přistupujeme s vážností hodnou vědeckého 
bádání – s výjimkou případů, kdy by to bylo 
proti dobrým mravům pivařské komunity.  

2. PRIMÁRNÍ MĚŘENÍ PIVA 

A. Objemová metrologie 
Pivo je z hlediska měření tekutin velmi 
neobvyklé, neboť v běžné praxi se objem 
neudává v litrech, ale v délkových 
jednotkách (Obr 2, Tab. 1). Standardní 
měrná fráze „urazit metr piv“ slouží jako 
validovaný indikátor konzumace, i když 
nelze vyloučit regionální odchylky [5][6] 
ve výpočtech spojené s velikostí půllitru 
nebo rychlostí jeho opětovného 
doplňování. 
Záporná odchylka v objemové metrologii 
piva je nepřípustná. Je však mylné se 
domnívat, že kladná odchylka může být 

     
a)              b) 

Obr. 1: Ilustrační grafika: a) Příklad 
pivoměrce s měřidly b) Ukázka vhodných a 

nevhodných měřidel 
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libovolná. Je nutné si uvědomit, že kladná 
odchylka v oblasti piva znamená zápornou 
odchylku v oblasti pivní pěny. Určitou 
volnost zkušeným měřičům nabízí možnost 
tvorby čepice z pěny, ale tato jen přenáší 

nároky z primárního okruhu na okruh 
distribuční. Ten potom musí pracovat 
mnohem opatrněji a zároveň dostatečně 
rychle, aby pivo doručil před poklesem této 
čepice.  

B. Bezpečnostní a hygienické zásady 
Měření piva se provádí zásadně 
bezkontaktně. Kontaktní metoda by mohla 
vést ke kontaminaci měřeného média, což 
je eticky nepřípustné dle konvencí Homo 
bibens. Záporná objemová odchylka je 
absolutně vyloučena, kladná však musí být 
regulována, jelikož její nadměrná hodnota 
vede ke snížení výšky pěnové vrstvy – 
parametr, který má svůj vlastní senzorický 
a estetický význam. 

Měrná 
jednotka 

Popis Poznámka 

metr piv Tradiční délková jednotka pro 
objemovou konzumaci 

Převod závisí na rychlosti čepování a 
společenské situaci 

půllitr Standardní experimentální nádoba V terénu občas zaměňováno s „téměř 
půllitrem“ 

kroužek Vedlejší stopa po pěně sloužící k 
vizuální validaci 

Maximální počet kroužků není limitován 
metrologickými normami 

Tab. 1: Základní pivní míry 

3. VEDLEJŠÍ MĚRNÉ VELIČINY 

Čistota (vyjádřená v siemensech 
před zaplavením) 

Čistota pivního skla je jedním z 
nejcitlivějších indikátorů kvality 
servírování. Je-li čistota nedostatečná, 
nedochází ke vzniku mikro-bublinových 
řetízků, které slouží jako vizuální potvrzení 
integrity nápoje. 
Nadměrná čistota je však rovněž 
problematická: pivo v takovém případě 
nenalezne vhodnou heterogenitu povrchu, 
což vede k rychlé ztrátě pěny a následně i k 
abnormální akumulaci CO2 v trávicím 
systému uživatele. Tento jev je často 
doprovázen fenoménem označovaným jako 
gastrická turbulence (Tab. 2). 

C. Teplota (vyjádřená v jednotce schod) 
Teplota piva se rigorózně měří v jednotkách 
schod, které mají neintuitivní vztah k 
jednotkám SI [3][4]. Sedmý schod se zdola 
blíží 280 K (zhruba 7 °C), přičemž osmý 
schod je již nižší než 277 K (zhruba 4 °C) 
(Obr. 3). 

  
Obr. 2: Ilustrace vhodného měření piva 

včetně akceptovatelné a 
neakceptovatelné varianty 

 
Obr. 3: Vzor vhodného skladování 

s ohledem na teplotu  
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Stav čistoty 
skla 

Měrná hodnota (siemens 
před zaplavením) 

Projevy Interpretace 

Nedostatečná Nízká Chybějící řetízky 
bublinek 

Sklenice pamatuje lepší 
časy 

Optimální Střední Rovnoměrné bublinky, 
stabilní pěna 

Výčepní ví, co dělá 

Nadměrná Vysoká Pěna rychle mizí, CO₂ 
se usazuje v uživateli 

Sklo je čistší než duše 
konzumenta 

Tab. 2: Základní kvalifikace čistoty pivního skla 
Optimální teplota sklenice při čepování 
musí být rovna nebo nižší teplotě piva; 
jinak dochází k předčasnému uvolnění CO₂, 
případně ke zvýšení nepěnivosti v důsledku 
tepelné inverze. Doporučovaný stav je 
sklenice o hodnotě osmi schodů, 
distribuovaná bez dopravního zpoždění 
(max. v řádu jednotek sekund). 

D. Optická charakteristika (barva) 
Barva piva se deklarativně tváří jako 
polychromatická veličina, ve vědecké praxi 
je však měřena monochromaticky. U piv 
připravovaných dle Reinheitsgebot platí 
obecné empirické pravidlo: vyšší optická 

densita koreluje s vyšší koncentrací 
chuťových podnětů, případně i s vyšším 
obsahem alkoholu (Obr. 4). 
Pro vícenásobnou konzumaci je nutné 
nastavit optimální senzorickou zátěž tak, 
aby nedošlo k přetížení receptorů již po 
první dávce – tzv. jednopůllitrový kolaps 
receptorů. 

4. TOLEROVANÉ ODCHYLKY 

Obecně je stanovena maximální kladná 
odchylka 0,7 %. Tato hodnota je statisticky 
odvozena z globální průměrné míry 
populace, která je v daném okamžiku 
natolik indisponována alkoholem, že není 
schopna přesného měření (0,7 %). Ostatní 
tolerované odchylky uvádí Tab. 3. 
Historické výjimky zahrnují: 

• Belgii, kde bylo točené pivo až do roku 
1970 podáváno ve školách, a 

• Rusko, kde pivo nebylo klasifikováno 
jako alkoholický nápoj až do roku 
2013. 

Tyto kulturní zvláštnosti významně 
deformují globální statistiku a je třeba je 
zahrnout do mezinárodních metrologických 
modelů. 

Typ 
odchylky 

Přípustná 
hodnota 

Směr Poznámka 

Objemová max. 0,7 % Klíčově kladný Záporně nepřípustná 

Teplotní ±1 schod Obousměrně V praxi tolerováno jen směrem 
dolů 

Čistota +10 % / -7 % Obousměrně 
(nesymetrická) 

Pozor na extrémy na obou 
stranách 

Tab. 3: Přípustné odchylky pro míry 

 
Obr. 4: Původní tabulky optické density 

v nálezovém stavu 
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5. ZÁVĚR 

Měření piva je vysoce komplexní proces, 
který vyžaduje simultánní znalosti z oblasti 
metrologie, fyziky, senzoriky i kulturní 
antropologie. Přesné dodržování 
uvedených parametrů vede nejen k 
optimálnímu senzorickému zážitku, ale i k 
prevenci tradičně zmiňovaných 
hospodských eschatologických rizik. 
Tato studie ukazuje, že přestože je pivo 
zdrojem radosti, jeho měření vyžaduje 
disciplínu, odbornost, a především respekt 
k jednolitému systému hodnot pivařské 
civilizace. 
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KŘÍŽOVKA 

A. Vodorovně 
1 odchylka pro méně přesná měření 
5 nepřesnost měření 
6 Základní ojemová jednotka piva 
7 Zastaralá jednotka proudu 
9 Hlavní zástupný nápoj pro schválení 
zasedání 

B. Dolů 
2 Základní prístroj pro meranie v 
elektronike 
3 Zastaralá jednotka napětí 
4 Hlavní výkonné sídlo institutu 
8 Základní nápoj pro odborné diskuze 
 

 
Obr.  5: Křížovka 


